
まずはワサビの下処理 そしてコンニャク作り コンニャクらしくなってきました

形を整えてしばらくねかせます そしてワサビ漬け作り こちらもしばらくねかせます

今日もよろしくお願いします 大根の漬物作りと 白菜の漬物作り

これでしばらくねかせます 最後にお土産作り 寒い中お疲れさまでした

 令和元年11月30日(土)～12月1日(日)の1泊2日でみんなで野良仕事・第7回を開催しました。

１日目は、コンニャク作り・ワサビ漬け作りをしました

２日目は、漬物作りをしました


