
燻製教室スタート 今日は、豚肉の仕込み作業と 山女魚の仕込み作業

1日乾かします 昼食は気持ちの良い屋外で 青唐辛子味噌も作りました

今日も仕込み作業からスタート 鮭の仕込みをして いよいよ燻製にします

木のハンガー作りもしました 持ちきれないほどのお土産ができました ２日間お疲れさまでした

 令和２年１０月３１日（土）～１１月１日（日）　奥多摩アウトドア体験・第５回を開催しました。

１日目は燻製の仕込み作業などをしました。

２日目は燻製作業と木のハンガー作りをしました


